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ACENDEDOR
SOLIDO

ENCENDEDOR SOLIDO
C0D: 16-020

+ Econdmico. econsmico
<+ Pratico. practico
+ Seguro: Estabilidade e sequranca no

acendimento de carvao. Seguro:estabilidady sequridad al
encender carbon.

+ Nao transfere cheiro aos alimentos e ambiente.no
transfiere el olor a la comida ni al ambiente.

+ Nao faz fumaca.Nofuma
+ Aceso por 10 minutos. Encendido durante 10 minutos

ALCOOL ACENDEDOR
€OLIDO BASTONETES

ALCOHOL ENCENDEDOR SOLIDO
COD: 15-105

<4 Pratico e facil de usar practicoy facil deusar.

<+ Econdmico, rende mais. Economico, rinde mas

+ Nao faz fumaca. Nofuma

+ Seguro: Sem Risco de Explosao (acendimento
controlado). Sequro: sin riesgo de explosion (ignicion controlada)

<+ Acendimento de carvao, lenha e rechauds. coccion de carbon
vegetal, lenay carbon vegetal.

<+ Nao transfere cheiro aos alimentos e ambiente. No

transfiere el olor a la comida ni al ambiente.

ACENGEDOR

ALCOOL GEL
80°INPM

ENCENDEDOR ALCOHOL GEL
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ACENDEDOR
ALCOOL GEL
80° INPM

ENCENDEDOR ALCHOHOL GEL
(0D:15-099

<+ Pratico e facil de usar. practicoy facil de usar.
+ Econﬁmico, rende mais. Economico, rinde mas
+ Nao faz fumaga. No fuma

+ Seguro: Sem Risco de Explosao

(acendimento controlado). Seguro:sinriesgo de
explosion (ignicion controlada)

+ Acendimento de carvao, lenha e
rechauds. Coccion de carbon vegetal, lena y rechazados.

+ Nao transfere cheiro aos alimentos e
ambiente. Notransfiere el olor ala comidani al ambiente.
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COD: 17341

SEM SUJEIRA

PRATICA

MAIOR TEMPO DE QUEIMA
FACIL ARMAZENAMENTO



MALLA
COD: 13-958

+ Seu churrasco mais suculento!usarbscoamasjugosa
+ Reutilizavel. geutiizabe

+ AtOXicO. Notoico

+ Facil de limpar. ci e impir
+ Nao altera o sabor dos ali

.. No cambia el sabor de la comida.

d | reta hu Ira Sq Uei ra l {Uselo directamente en la parrilla grill
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& FACIL.DE LIMPAR
FACIL DELIMPIAR

o0 LAVAVEL
LAVABLE

&) SEGURA E SAUDAVEL
SEGURO Y SALUDABLE

CARNES - 0VOS - ESPETINHOS - PAO DE ALHO - LEGUMES - FRUTOS DO MAR - QUEIJO COALHO

CHURRASCO i
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-LEGUMES - FRUTDS DO MAR DQUEIJD COALHD

CARNES OVDS ESPETINHOS PRO DE ALHD



TABLA BE CARKE PLEGSALE.
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TABUA DOBRAVEL

TABLA DE CARNE PLEGABLE
COD: 16-18f 5

+ |deal para corte e transporte de alimentos.

Ideal para cortar y transportar alimentos.

+ FaC” de Usar. Facil de usar.
+ Dup|a Face. Doble cara
+ DeSign |n0vad0r. Diseno innovador

PINGEL DE
SILICONE

PINCEL DE SILICONA
(0D: 16-198

+ |deal para pincelar molhos, temperos. ideal para cepillar salsas,
condimentos.

+ Ideal para untar assadeiras, frigideiras, panelas e formas
de maneira uniforme. ideal para engrasar sartenes, ollas y bandeja de hornear

de manera uniforme
»

+ Facil de limpar. Facldelimpiar.
+ Podeiralava Iougas‘ Puedes ir al lava platos
+ Super HigiénicaA Super higienico.

4+ Nao solta residuos. Noliberaresiduos.

)

WOLHOS TEMPEROS FRIGIDEIRAS - FORMAS - PANELAS

JALEAT T CONNIMENTON “ SANTERES ~ BDULDER ' EACEADLAS
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COD: 14-286

+ Otimo para misturar saladas. Ideal para mezclar ensaladas. e

<+ Desfia carnes com rapidez. Desmenuzar carnes rapidamente P
+ Seguro no corte de frutas. Seguroparacortar fruta A ‘ .

4+ Mais firmeza no corte. mas firmezaenel corte y

§
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GTIMO PARA DESFIA CARNES B
MISTURAR SALADAS  COM RAPIDEZ 3
IDEAL PARA MEZCLAR ENSALADAS TRITURE LAS CARNES RAPIDAMENTE o
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SEGURO NO MAIS FIRMEZA
CORTE DE FRUTAS NO CORTE
SEGURO PARA CORTAR FRUTAS MAS FIRMEZA EN EL CORTE ,.

L T : y

: | 4 Sl y
k‘ N = /
A\
' BN
\
~ »
T

& @

RA PARRILLAS
C0D: 16-150

+ |deal para preparar o churrasco com

confortoe Sequranca. Ideal para preparar la
barbacoa con comodidad y sequridad.

+ Suporta ate 350° (! Soporta hasta 350°C!
+ Nao derrete. Nosederrite.

+ Produzida com Algodao e fibras de

silicone de alta resisténcia. Elaborado con
algodon y fibras de silicona de alta resistencia.

+ (hega de sofrer com queimaduras. No

mas sufrir quemaduras.

LUVA PARA

GUMNTE PARA PAREILLAS




Eecovil
LIMPA GRELHAS

CEPILLO LIMPIO GRILL
C0D: 16-143

+ Ldmina e cedas de acgo iNOX. Hojay mangos de acero inoxidable.
+ (abode polipropileno. Mango de polipropileno.
+ Permanece bonita por muito mais tempo. permanece

bonita por mucho mas tiempo.

PEDRA DE AFIAR
DUPLA FACE

PIEDRA PARA AFILAR
0D:15-129
fo
= & L o - 4
5, + Proporciona uma afiacao facil e eficaz. rroporcionsunsfiaco
§:§ facily eficaz. ' ;: ;
i + Duas faces: lado grosso afia e lado fino da
?i PEBRA p0|iment0. Dos caras: el lado grueso se afila y el lado delgado se pule
)

HE AFMR + Mais qualidade de afiagao. wsscaiiac e fiado

FlEBRI Pilﬂ l"l.“ * MaIOI' dura b”ldade Mayor durabilidad




EEPONJA <PONA LI

LIMPA GRELHAS k2P UNJA Li
ULTRA ABRASIVA EﬁELH&&

PARA PARRILLAS PARA PARR“-'-AS PIIIHE o

C0D:15-136

+ Pode ser usado em grelhas, espetos, exaustores e fornos.

Se puede utilizar en parrillas, brochetas, campanas y hornos.

+ Lavavel, nao enferruja. Fibra de alta durabilidade. Lavable,

no se oxida. Fibra de alta durabilidad

FORNOS

PARRILLAS - GAMPANAS DE COGINA. HORNOS

+ Limpa as sujeiras mais dificeis. Limpia la suciedad dificil

+ Maior poder de remogao com menor esforco. Mayor poder de
remocion con menos esfuerzo

+ Nao utilizar em superficies polidas. Nousar en superficies pulidas.
+ Qualidade Profissional. calidad profesional

GRELHAS - ESPETOS - EXAUSTORES
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ESPONJA
_ CHURRASQUEIRAS,
)’ INOX E VIDROS

COD: 17-201

ESPONJA PARA PARRILLAS INONDABLE Y VRO

LIMPA SEM RISCAR
UMPIL N EaTaR

+ Elimina 99,92 das bacterias. Elimina el99,9% delas bacterias

+ Aface azul pode ser utilizada com sequranca em acrilicos,

copose vasilhames. La cara azul se puede usar con sequridad en acrilicos,
vidrios y recipientes.

+ Limpa sem riscar. Limpiasinrayar.

+ Pode ser usado em churrasqueiras, coifas, geladeiras, char

broilse COOktOpS. Se puede usar en parrillas, campanas, refrigeradores,
parrillasy estufas.

+ Lavavel, nao enferruja. Fibra de alta durabilidade. tavable, nose
oxida. Fibra de alta durabilidad

+ Limpa as sujeiras mais dificeis. Limpia la suciedad dificil
+ Maior poder de remogao com menor esforco. Mayor poder de

remocion con menos esfuerzo

<+ Qualidade Profissional. alidad profesional

ELIMINA

BB RILNAS F ACE RO DVEXAMARLE - £ANMPAMAS - VIBRIES - CHAR BRDIL- EOORTOPS

CONTEM
01 ESPONJA DE LEVE ABRASAQ
DE 87mm x 125mm x 20mm

FORNOS -BRELHAS -CHURRASQUEIRAS DB INOX - OIFAS -VIDROS: CHAR EAOIL- € 00KTAPE
HOAHOS : PARBRLLAS -




GRELHAS
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LIMPIADOR DE PARRILLAS s
COD: 14-620 -
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+ Remove gordurasimpregnadas. g
Elimina las grasas impregnadas. 5
+ Facil aplicagéo. Facil aplicacion. /i-

+ Alto poder de limpeza. Atto poder de
limpieza.
+ Para churrasqueiras, grelhas,

coifas e fornos. para parrillas, campanasy
hornos de barbacoa.

AE - FORRDT CHIAS

- ~ LIMPA INOX

/ LIMPIADOR DE ACERO INOXIDABLE
‘ C0D: 17331
|

+ Limpeza de alta performance. Limpieza de
alto rendimiento.

+ Para Chair Broils, Grelhas, Fornos,
(oifas, Geladeiras, Espetos, Chapas,

Formas, Assadeiras e Exaustores. para
Char Broil, Parrillas, Hornos, Campanas, Refrigeradores,
Brochetas, Platos, Moldes, Asadores y Extractores.

<+ Formula Inovadora. Formula innovadora.

+ Alto poder desengordurante. Atto poder
desengrasante.

+ Elimina fuligem, gorduras e restos de

alimentos com facilidade. Eiimina holiin, grasa
y restos de comida con facilidad.

- ".
st bt onc o 900




I

SWEET
GCHILLI

C0D:17-300
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054808 AGRIDOCE 04 PywENTA BIQUNHO
PARA SEU CHURRASCD

¥

PESO LigUing

Com o marcante sabor agridoce da pimenta
biquinho e uma combinacao de sabores
diferenciados, o Molho Sweet Chilli traz
para o seu churrasco um toque da culinaria
tailandesa, podendo ser utilizado em
carnes, frango, salgados, saladas e até
mesmo notradicional pao de alho.

0 SABOR AGRIDOCE DA PIMENTA BIQUINHO
PARA SEU CHURRASCO

SUAVE

Cosr

COD: 17-294
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Com seu sabor marcante e tradicional, o Molho
Barbecue traz ao churrasco um toque doce, acido e
defumado. Uma dtima pedida tanto para tempero
uanto para acompanhamento de carne, frar;go, peixee
porco, além de Jequmes salteados, batatas fritas, anéis
de cebola e queijocheddar.

SABOR DEFUMADO MARCANTE E
TRADICIONAL DO MOLHO DE CHURRASCO

oD: 17-317
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O SABOR F AROIMA SE JUNTAM PARA q
. DAR CoRPD A QUALQUER PRATD
PESO LiGUIDD e

Levemente picante e agridoce, o Sweet
Chilli & Goiabada € a o;(zfao perfeita para
ressaltar o sabor da carne de porco, queijos e
o tradicional pao de alho, além de ser um
acompanhamento incrivel para salgados e
petiscos.

0 SABOR E AROMA SE JUNTAM PARA
DAR CORPO A QUALQUER PRATO

SUAVE

C 22508




f - SALDE
 PARRILLA

MosrARDAa HORTELA

2R

TEMPERO
EEPECIAL
LEMON

COD:17-324

0 Lemon Pepper é conhecido na culindria
indiana, européia e norte americana. A
combmagao e ingredientes acrescenta o
frescor citrico com a picancia ideal a aves,
molhos, peixes e frutos do mar.

0 FRESCOR AROMATICO DO LIMAO
E A SUTILEZA DA PIMENTA PRETA

L

0 Sal de Parrilla Prime Grill possui uma granulometria menor e uniforme o que
proporciona uma rdpida absorcdo pela came, deixando seu churrasco mais
suculento e com um sabor mais intenso. Conhecido como sal entrefino onde é
muito usado nos tradicionais churrascos argentinos, uruguaios e gatichos, agora
também estd disponivel para vocé em sua casa. Indicado para todos os tipos de
carnes.

SAL ENTREFINO TEMPERADO DE RAPIDA ABSORCAO
PARA TODOS 0S TIPOS DE CARNE

EAL DE PARRILA

—MOSETARDA &
~ HORTELA™

(0D:17-256

EAL DE PARRILA

TRADICIONAL

i
COD: 17-249

EAL DE PARRILA

€0D-17-263

e
ESPECIAL

= (0D:17-270

Preparado a base de ervas e especiarias
selecionadas o Chimichurri é um molho
de origem Argentina e Uruguaia,
tradicionalmente utilizado no preparo
_ | de churrascos, também é muito comum

| serusado em marinadas, patés e até
mesmo como tempero de pratos como o
arroz.

-| UM TOQUE DO SABOR ARGENTINO
A0 SABOROSO CHURRASCO BRASILEIRO




PRIME GRILL

AN

WWW.PRIMEGRILL.IND.BR
11 4529-8100

/primegrillchurrasco
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